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Wohlfühlen in der kalten Jahreszeit 

 

Genussvoll durch die Winterzeit – ganz ohne 

Alkohol 

Stilvoll anstoßen: Cranberry Winter Mocktail mit dem hochwertigen Cranberry 

Muttersaft von Rabenhorst. 

 

Unkel/Köln, Oktober 2025. Mit Beginn der festlichen Jahreszeit wächst die Vorfreude 

auf genussvolle Momente, gesellige Abende und besondere Anlässe im Kreis von 

Familie und Freunden. Ein eleganter Aperitif zum Festessen oder ein stilvoller Drink an 

Silvester gehören für viele einfach dazu. Doch für festlichen Genuss braucht es nicht 

zwingend Alkohol: Die Traditionsmarke Rabenhorst bietet mit hochwertigen Direktsäften, 

davon viele in Bio-Qualität, stilvolle und geschmackvolle Alternativen. Mit den 

naturbelassenen Muttersäften aus erster Pressung lassen sich im Handumdrehen 

alkoholfreie Drinks, wie etwa der Cranberry-Winter-Mocktail, kreieren, die festliche 

Anlässe auf geschmackvolle Weise begleiten.  

 

Fruchtig-spritzig durch die kalte Jahreszeit – der Cranberry-Winter-Mocktail 

Der alkoholfreie Cranberry-Winter-Mocktail überzeugt mit seiner harmonischen 

Kombination aus feiner Säure, fruchtiger Frische und leichter Würze – perfekt für die 

festliche Jahreszeit. Für die Zubereitung werden 50 ml Rabenhorst Cranberry-Muttersaft 

mit 40 ml Rabenhorst Orangensaft gemischt und mit 80 ml Ginger Ale sowie 50 ml 

spritzigem Mineralwasser aufgefüllt. Die Zutaten werden vorsichtig verrührt und in ein 

mit Eiswürfeln gefülltes Glas gegossen. Eine Scheibe Orange, ein paar frische 

Cranberrys und etwas Minze sorgen für die dekorative Garnitur und machen den 

Mocktail zum farbenfrohen Hingucker – ob als stilvoller Aperitif zum Festessen oder als 

erfrischendes Getränk zum Anstoßen an Silvester. 

 

Bewusst genießen mit Rabenhorst 

Immer mehr Menschen entscheiden sich für alkoholfreie Alternativen: aus 

gesundheitlichen Gründen, für mehr Achtsamkeit im Alltag oder einfach, um die festliche 
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Zeit klar und genussvoll zu erleben. Die Premium-Direktsäfte von Rabenhorst bieten 

dafür die ideale Grundlage. Ob pur genossen oder kreativ gemixt, sie überzeugen durch 

ihren natürlichen Geschmack, ihre sorgfältige Verarbeitung und den Verzicht auf 

Konservierungs-, Farb-, Süß- und Aromastoffe. So werden besondere Momente stilvoll 

und natürlich begleitet und jede Feier bekommt ihren ganz besonderen Geschmack. 

 

Weitere Informationen und Rezepte unter: www.rabenhorst.de/geniessen/rezepte 

 

 

Rabenhorst Säfte: 

Rabenhorst Cranberry Muttersaft (700 ml)    8,99 EUR 

Rabenhorst Orangensaft (700 ml)      4,49 EUR 

 

Rabenhorst steht für 125 Jahre Wissen und Erfahrung in der Herstellung wohltuender 
Säfte in Premium-Qualität. Aus erlesenen Früchten werden mit Fingerspitzengefühl und 
Handwerkskunst hochwertige Direktsäfte kreiert. Die unverfälschten Zutaten und das 
schonende Herstellungsverfahren – überwiegend in der hauseigenen Kelterei – 
garantieren nicht nur einen ausgezeichneten, natürlichen Geschmack, sondern auch 
eine Vielzahl an natürlichen Inhaltsstoffen. Mit den Rabenhorst Säften kann man sich 
ganz leicht etwas Gutes tun – für den persönlichen Wohlfühl-Moment im turbulenten 
Alltag. www.rabenhorst.de  
 

 

https://www.rabenhorst.de/geniessen/rezepte
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