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Rabenhorst Würzsäfte Bio Ingwer und Bio Maracuja mit neuem 

Design 

Mit dem Re-Design sollen die beiden 100% Bio-Direktsäfte zum Kochen, 

Mixen und Verfeinern von Speisen klar von den Frucht- und Gemüsesaft-

Ranges zum Direktverzehr unterschieden werden 

 

Unkel/Köln, März 2022. Bereits seit 2020 haben die Saftspezialisten von 

Rabenhorst neben ihrem umfangreichen Sortiment an Frucht- und 

Gemüsesäften zum Direktverzehr auch eine eigene Range zum Kochen, Mixen 

und Verfeinern von Speisen kreiert: die Rabenhorst Würzsäfte.  

 

Mit den beiden 125 ml-Sorten Bio Ingwer und Bio Maracuja kann jede Küche 

optimal ergänzt werden, denn die beiden Direktsäfte bieten vielfältige 

Möglichkeiten zum Einsatz in Desserts, Bowls, Dressings oder Smoothies. Auch 

dienen sie als praktische Alternative zu frischem Ingwer und Maracuja. Beide 

Sorten wurden nun mit einem eigenen, neuen Design optimiert: Mit einem 

freundlich-grünen statt dem klassisch-roten Rabenhorst-Etikett und ergänzt um 

den deutlichen Aufdruck „Zum Kochen, Würzen und Mixen“ heben sich die 

beiden Würzsäfte bestens vom Sortiment für den Direktverzehr ab. 

 

Rabenhorst Bio Ingwer enthält sorgfältig ausgewählten Bio-Ingwer und wird in 

der hauseigenen Kelterei zu einem angenehm scharf-aromatischen Würzsaft 

erster Güte verarbeitet. Rabenhorst Ingwer Mini lässt sich vielseitig in der Küche 

einsetzen, ob für Tees, Smoothies, Suppen oder zum Veredeln von Marmeladen 

und Konfitüren. 

 

Rabenhorst Bio Maracuja enthält erlesene Maracujas aus kontrolliert 

biologischem Anbau, die erntefrisch zu einem hochwertigen Saft gepresst 
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werden. Die fruchtig-säuerliche Note eignet sich besonders zum Verfeinern von 

Desserts, Kuchen und anderen Süßspeisen. 

 

Rabenhorst steht für über 120 Jahre Wissen und Erfahrung in der Herstellung 

wohltuender Säfte in höchster Qualität. Aus erlesenen Früchten werden mit 

Fingerspitzengefühl und Handwerkskunst hochwertige Direktsäfte kreiert. Die 

unverfälschten Zutaten und das schonende Herstellungsverfahren – 

überwiegend in der hauseigenen Kelterei – garantieren nicht nur einen 

ausgezeichneten, natürlichen Geschmack, sondern auch eine Vielfalt an 

natürlichen Inhaltsstoffen. Mit den Rabenhorst Säften kann man sich ganz leicht 

etwas Gutes tun – egal ob als Ausgleich zum turbulenten Alltag oder als 

persönlichen Wohlfühl-Moment. 

 

 

 


