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Wohlfühlen in der kalten Jahreszeit 

 

Heißer Horst, heißer Rabe und mehr 

Zahlreiche, alkoholfreie, genussvolle und hochwertige Rabenhorst-Säfte sind in 

der Weihnachtszeit natürliche Alternativen zu Glühwein, Jagertee, Punsch & Co. 

 

Unkel/Köln, September 2023. Die Weihnachtszeit ist geprägt von genussvollen 

Ausflügen auf den Weihnachtsmarkt und Geselligkeit zu Hause mit den Liebsten. Nicht 

selten wird dabei zusammen angestoßen und der abendlichen Winterkälte mit einem 

Glühwein oder Tee mit Schuss zugeprostet. Doch das geht auch alkoholfrei und dabei 

genussvoll mit den Rabenhorst Heißgetränken, natürlich in Bio-Qualität. Die Rabenhorst 

Bio-Direktsäfte aus erlesenen Früchten werden mit edlen Gewürzen fein abgestimmt und 

zum Teil zusätzlich mit Honig verfeinert. Herrlich wärmend und wohltuend an kalten 

Tagen. 

 

Rabenhorst Heißer Rabe 

Die einzigartige Rezeptur von Rabenhorst „Heißer Rabe“ vereint hochwertige Bio-

Direktsäfte mit feinen Gewürzen und verwöhnt Genießer mit einem besonders 

ausgewogenen Geschmackserlebnis. Die köstliche Komposition aus Äpfeln, 

Holunderbeeren, roten Trauben, Acerola-Kirschen, Zitronen, Honig und Holunderblüten 

harmoniert mit fein abgestimmten Gewürzen wie Nelken und Zimt. Alle verarbeiteten 

Früchte sowie Honig und Gewürze stammen aus kontrolliert biologischem Anbau. 

 

Rabenhorst Heißer Horst 

Der leckere, alkoholfreie Punsch wärmt nicht nur den Körper, sondern auch das Herz 

und sorgt für warme Wohlfühl-Momente. Eine köstliche Kombination aus fruchtigen 

Direktsäften von weißen Trauben, Äpfeln, Orangen, Sanddorn, Acerolakirschen aus 

kontrolliert biologischem Anbau und edlen Gewürzen wie Ceylon-Zimt, Kardamom, 

Sternanis und Nelken sorgen für ein vollkommenes Geschmackserlebnis. Rabenhorst 

„Heißer Horst“ ist dank der Acerola-Kirschen und Sanddornbeeren reich an natürlichem 

Vitamin C und ist als wärmendes Heißgetränk immer ein harmonischer, naturbelassener 

Genuss. 
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Rabenhorst Heißer Apfel-Ingwer 

Mit seiner wohltuenden Wirkung und der Zugabe von Lindenblütenhonig ergänzt 

Rabenhorst „Heißer Apfel-Ingwer“ hervorragend das Heißgetränk-Segment der 

Traditionsmarke. Insbesondere die traditionelle Gewürz- und Heilpflanze Ingwer 

verschafft dem Punsch ein ganz besonderes Aroma und trägt zu einem einzigartigen 

Genuss-Moment bei. Dabei kommen alle Zutaten aus kontrolliertem Bio-Anbau. 

 

Das Rabenhorst Sortiment mit über 80 Frucht- und Gemüsesäften bietet darüber 

hinaus eine große Bandbreite an genussvollem Geschmack, um die 

Weihnachtsfeiertage bis zum neuen Jahr für die ganze Familie noch ein wenig 

wohltuender zu gestalten als sie es ohnehin schon sind. 

 

Rabenhorst Heißgetränke: 

Rabenhorst Heißer Rabe (700 ml)      3,99 EUR 

Rabenhorst Heißer Horst (700 ml)      3,99 EUR 

Rabenhorst Heißer Apfel-Ingwer (700 ml)    3,99 EUR 

 

 

Rabenhorst steht für 125 Jahre Wissen und Erfahrung in der Herstellung wohltuender 
Säfte in Premium-Qualität. Aus erlesenen Früchten werden mit Fingerspitzengefühl und 
Handwerkskunst hochwertige Direktsäfte kreiert. Die unverfälschten Zutaten und das 
schonende Herstellungsverfahren – überwiegend in der hauseigenen Kelterei – 
garantieren nicht nur einen ausgezeichneten, natürlichen Geschmack, sondern auch 
eine Vielzahl an natürlichen Inhaltsstoffen. Mit den Rabenhorst Säften kann man sich 
ganz leicht etwas Gutes tun – für den persönlichen Wohlfühl-Moment im turbulenten 
Alltag. www.rabenhorst.de  
 

 

http://www.rabenhorst.de/

