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50 Jahre Bio im Hause Rabenhorst

Ganzheitliche Qualitdat und 0©Okologisches Handeln werden seit 1969 im

Traditionsunternehmen der Saftexperten aus Unkel gelebt

Unkel/K6In, Juli 2019. Haus Rabenhorst vereint seit 50 Jahren ganzheitliche Grundsatze
in seinen Bio-S&ften: Vom Anbau der Pflanzen tber die Verarbeitung bis hin zu Lagerung
und Transport stehen Qualitat und 6kologisches Handeln an erster Stelle. Die Rohstoffe
sind so naturrein und die Produkte so naturbelassen wie moglich. So werden fur die
Rohstoffe tGberwiegend Frichte aus kontrolliert biologischem Anbau verarbeitet und streng
geprift, um die Rabenhorst-Standards zu gewahrleisten. Die Friichte werden besonders
schonend pasteurisiert, sodass viele wertvolle Inhaltsstoffe erhalten bleiben.

AulRerdem ist Haus Rabenhorst ein umfassender Schutz der Lebensraume ebenso wichtig
wie die enge Verbundenheit zur Natur: So fordert das Traditionsunternehmen den Schutz
der Natur sowie der Umwelt, um die Zukunft dieser zusichern. Im Herbst 2018 wurden in
der Nahe des Standortes Unkel drei regionale Apfel-Annahmestellen fir Streuobstwiesen-
besitzer zum Erhalt regionaler Streuobstwiesen sowie zu Gunsten einer nachhaltigen
Wirtschaftsweise eingerichtet. Haus Rabenhorst war schon 1969 ein Pionier in Sachen
Bio-Qualitat: Lange bevor das Thema ,Bio“ in Deutschland bekannt war, vergab der
Premium-Safthersteller erste Forschungsauftrdge an die Universitat Kassel und konnte
gemeinsam mit dem Institut fir 6kologische Agrarwirtschaft den biologisch-kontrollierten
Anbau richtungsweisend vorantreiben. Die intensive Zusammenarbeit besteht auch

weiterhin.

Ganzheitlich 6kologisch und nachhaltig

Auch wurden im Laufe der Jahre diverse MalRnahmen ergriffen, um die 0Okologische
Nachhaltigkeit der firmeneigenen Geb&ude und Produktionsanlagen zu verbessern: Um
mit nachhaltiger Energie wirtschaften zu kdnnen, wurden bereits 1978 die Kesselanlangen
der Produktion auf Erdgas umgestellt, es folgte in den Neunziger Jahren eine
betriebseigene Klaranlage und es wurde erstmals die Validierung nach EU-Oko-Audit-
Verordnung durchgefuihrt. Auch auf dem eigenen Grundstick wird der Bio-Gedanke
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vorgelebt und erlebbar gemacht: Bereits im Jahr 2003 wurden resistente Rebsorten
gepflanzt und drei Jahre spater eine Fassadenbegrinung an geeigneten Flachen

vorgenommen.

Ausgezeichnete Bio-Qualitat

Heute bestehen unter den Marken Rabenhorst und Rotbackchen fast 50 erfolgreiche
Premium-Safte in bester Bio-Qualitdt. Die Traditionsprodukte Rabenhorst Roter
Rabenhorster und Fir das Immunsystem sowie Rotbéckchen Klassik, Immunstark und
Lernstark wurden exklusiv fir den Naturkosthandel neu in Bioqualitat aufgelegt. AuRerdem
erhielten die Bio-Mehrfruchtsafte Rabenhorst Antioxidantien, Rabenhorst Klostergarten
sowie Rotbackchen Klassik die begehrte Auszeichnung ,Bestes Bio 2019 die durch eine
Verbraucher-Jury gewéhlt und vergeben wird. Seit 2014 erhielten gleich mehrere Bio-
Safte der Marke das Qualitatssiegel ,DLG-Gold“. Fur die hervorragende Qualitdt der
Produkte wurde Haus Rabenhorst 2018 zum wiederholten Mal der Bundesehrenpreis
verliehen, im Jahr 2019 folgte bereits zum achten Mal der ,DLG-Preis fur langjahrige

Produktqualitat®.

Im Jahr 1805 wurde Haus Rabenhorst — damals als Weingut — gegriindet. Heute ist das Unternehmen mit Sitz in Unkel
am Rhein ein hochspezialisierter Anbieter weithin geschatzter Obst- und Gemise-Séfte sowie gesunder Lebensmittel.
Bei der Herstellung der naturbelassenen Produkte steht das nachhaltige Handeln im Vordergrund — sowohl bei der
Beschaffung von Rohwaren, der Produktion als auch der Produktverpackungen. Das Wissen um die Natur, ihre
Wirkstoffe und deren Einbindung in die gesunde Erndhrung ist die besondere Haus Rabenhorst-Kompetenz.
Ganzheitliche Qualitéat, Kontinuitdt sowie Trend- und Innovationsbewusstsein — das sind die Starken von Haus
Rabenhorst. www.haus-rabenhorst.de
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